(@} CATALOGO 20
A\odecor GERAL 2 5

Novidades



Chocolate chablon

92089 new -mm 2R
cm: L2,6xH3,6 - pz: 90 (30x3) - @

92090 New -mm 3-R9
cm: L2,7x3,8 - pz: 90 (30x3) - @)

Chocolate blister

92093 ' nNew
e 3-99.36g
cm: @3,5

pz: 90 (15x6) - @ @

92122 ' new
me 4-%9.2,9¢
cm: L2,6xH3,4
pz: 72 (24x3) - @




Chocolate blister

92106  nNew
mn 4-R9.22g
cm: @3,4 - pz: 72 (24x3) - @

92107 ‘new -mm 4-°9.22g-cm: L3,4xH3 - pz: 72 (24x3) - @

92109 ‘new - mm 4-R9.24qg - cm: L3,2xH37 - pz: 66 (22x3) - @

92105  new
a4 9229
cm: L2,7xH3,5 - pz: 72 (24x3) - ©)




Chocolate blister

92110 nNew -EHm 2 ol ~

@P_2,8g - cm: L3,8xH2,5 - pz: 64 (16x4) - @



92140 @@ -=mEm5-%*- 45
cm: L3,2xH4,2 - pz: 120 (20x6) -

€ UD: 0,36

92108 ‘new -mm 5-%9.3g-cm: ©3,8 - pz: 144 (24x6) - @




\ X4

Chocolate blister

92111 New -Hm 2—Q§>—8,Gg
cm: L4,2xH5 - pz: 60 (15x4) - &)

92113 nNew -EHE G
Q92,69 -cm: 03 - pz: 72 (24x3) - @

92120 ‘new -mm 4-R9.24qg-cm: L3/3,5 - pz: 72 (24x3) - @ @

o
oo




Chocolate blister

\( 93¢ ’(

1Kit =2pz 1 conf = 48pz

€ KIRT: 1,17
92126 oEm 4

*_6g/Kit - cm: L2,5xH4,3 - pz: 24 Kit (8kitx3) - @



Entra no mundo

Modecor!

L5,1xH2,6cm

1Kit =3pz 1 conf = 60pz

‘e !
92153 « new

R9-13,2g/Kit - pz: 20 Kit (5kitx4) - @ L3,7xH2,5cm L3,2xH3cm




Chocolate blister

1Kit =3pz 1 conf=60pz

92158 ‘new W 2 -R¥.75¢/Kit - pz: 20 Kit (5kitxd) - @

L2xH4,2 cm
L3,8xH4,5 cm

92152 ‘new -mm 3-QP
4,89 - pz: 72 (24x3) - @

L2,4xH3,1cm

L3,3xH3 cm



Chocolate blister

* X

1Kit=3pz 1conf=60pz

92133 ‘new -R9- 111g/Kit . *

cm: H max 5,3
pz: 20 Kit (5kitx4) - @ @

0 Sfere 3D P
3D spheres 92134 ‘new -mn 4-R.58g-cm: 02,6 - pz: 96 (32x3) - @ Lt




Chocolate blister

©@3,7 cm L

L4xH4,3 cm
1Kit =3pz 1 conf=75pz

92131 ‘new -%¥-10,8g/Kit - pz: 25 kit (5kitx5) - @)

L5,4xH2,6 cm

1Kit =3pz 1 conf=60pz

1Kit =2pz 1 conf = 64pz

L2,5xH3 cm

L5,2x2,3 cm
23,3 cm

L2,5xH5 cm
92130 new -R9-12,6g/Kit

92132 nNew -%¥- 5 4g/Kit - pz: 32 kit (Skitxd) - @ pz: 20 kit (5kitx4) - @) @




Chocolate blister

5

0 Decoragao em relevo

92117 New -EHm 3
R$-3g - cm: L4,6xH4 - pz: 45 (15x3) - @

e T =

—

92115 ‘nNew -mE 3
Q- 4g - cm: 13,8 - pz: 48 (24x2) - @

92069 ' new -’0’-2,Zg-cm: 23,4 92082 ' new -’0’-2,29-cm: L3,4xH3
pz: 72 (24x3) - @ @ pz: 72 (24x3) - @ @



0 3 chocolates numa so caixa!

92114 New - P %P %® _5¢
cm: @3,6 - pz: 45 (15x3) - & @

92092 new - %%_29g-cm: @34 92159 new - %¥-37g - cm: L6,3xH2
pz: 72 (24x3) - @ @ pz: 64 (16x4) - @ @



Chocolate chablon

92136 nNew -Q§>-cm:®2,2
pz: 160 (40x4) - @) @

295w

v 92123 new -ms -
J cm: L1,6xH1,5 - pz: 216 (54x4) - @)

o

**Q.Q

* 92121 new -mr 9.9
* cm: @2 - pz: 225 (45x%5) - @




92103 new -m= 49 _cm: L2,8 - pz: 240 (40x6) - @

1Kit = 5pz - 1conf = 150pz

92104 new -
cm: @2,5-5 - pz: 30Kit (5kitx6) - @

92102 new -mu 4-RY_cm: 02,8 - pz: 240 (40x6) - @




Chocolate chablon

92098 new -%®- cm: 02,8 - pz: 240 (40x6) - ) @ 92099 new -9%®-cm: 12,8 - pz: 240 (40x6) - ) @

1Kit = 5pz - 1conf =150pz

92100 new - %®- cm: 02,5-5
pz: 30Kit (Skitx6) - @) @

92101 new -%®-cm: L9

pz: 76 (19x4) - @ @




Chocolate chablon

92154 ‘new - - cm: 02,8 - pz: 240 (40x6) - @ @ 92155 ‘new -RF-cm:L2,8 - pz: 240 (40x6) - @ @

92156 new - R - cm: ©2,5-5 - pz: 30Kit (5kitx6) - () @

92157 ‘new ¥ _cm:L9
pz: 76 (19x4) - ) @




92094 new - - cm: ©2,8 - pz: 240 (40x6) - @ @ 92095 ‘new -R¥-cm:L12,8-pz: 240 (40x6) - @ @

1Kit = 5pz - 1conf =150pz

92096 new - <P - cm: ©2,5-5 - pz: 30Kit (5kitx6) - € @

92097 new ¥ _cm:L9

pz: 76 (19x4) - ©) @




Chocolate chablon

92137 ‘new -R¥ - cm: 12,8 - pz: 240 (40x6) - @ 92138 new ¥ _cm:L9
pz: 76 (19x4) - )

1Kit = 5pz - 1conf =150pz

92139 new - P - cm: ©2,5-5 - pz: 30Kit (5kitx6) - ()

92116 new V- @ 92118 new ¥ @

1Kit = 5pz - 1conf =150pz

92119 new - P - @



@ Chocolate blister

3D

92068 new -mm 8.RY g
cm: @2 - pz: 96 (32x3) - @ @




@ Chocolate blister

92147 new -mm 49 -79
 cmiH4Y-pz: 64 (32x2) - @

92105 new
mu4-R9.22g
cm: L2,7xH3,5 - pz: 72 (24x3) - @




92162 New
e 8- 18g
cm: @3" - pz: 64 (32x2) - @)

€UD: 0,
40

92160 ‘new -Mm 8-RF-4g-cm:L4-pz: 48 (16x3) - @ €UD: 0,58

€ UD: 0,65

92161 ‘new -Wm 8-RP.7g
cm: H4" - pz: 64 (32x2) - @)




novas formas




g

+ A\odecor ++ +

Os novos formatos Golden Touch estdo prontos a utilizar e sdo
faceis de transformar os bolos em obras de arte cintilantes!

€ UD: 0,24

1 conf.=12pz x 24 fogli
1 pack =12pcs x 24 sheets

31412 New - mm: 3-cm: @57 - pz: 288 - ) @

31415 new - cm:L3,8xH2,7 - pz: 360 - (&) @

:FCJZZE:EBOOpch)s( 121;oglfeets %% % ‘%7 ‘%7 %

R R R R
2 4 ©2 08 B DR
€ UD: 0,18 %%%%%%
R R R R




Flores acucar




Flores decorativas

@8cm
pz3

11364V - New  pz: IKit (17pz) - mat: ZU - @&

113011 new - pz: Kit(17pz) - © 023




11302D nNew -cm: @4 - pz: 36 - mat: ©

11309D nNew -cm: @5 -pz: 18 - mat: ©

@5,5cm

11301D new - pz: Kit(17pz) - ©



Flores Acucar

*11349 ‘new - cm: @4 - pz: 28 - mat: ZU (@)

=

{

*11347 New - cm: @7 - pz: 8-mat: ZU @

X\

L \
\
‘ ) - *11345  new

cm: @9 - pz: 4 - mat: ZU @)

*Producto disponivel a partir de Margo



Flores decorativas

€ UD: 3,06

*11340 New - mmm2-cm: @10 -pz: 8- o

€ UD: 2,03

*11341 Cnew
mm 4 -cm: ©6,5xH9

pz: 16 - o

*Prodocto disponivel a partir de Margo



Ramos decorativos

*11093 ‘New - mme 2
cm: H14/1 - pz: 24 - O

*Producto disponivel a partir de Margo




Bonecos goma e acUcar

| =

T ——

%

40227 ‘nNew -mmi 4-cm:Hmax 6 - pz: 24 - mat: ZU - @)

19051 ‘New - mmi 4 - cm: H3,5 - pz: 36 - mat: GE/ZU - )

Y
z
Lol

-

20066  nNew
mm3-cm:Hmax 4
pz: 24 - mat: GE/ZU

® &




Bonecos goma e acucar

N
i N & . .J:
-

f

20062 ‘New - mmi 4 - cm: H5 - pz: 36 - mat: ZU - @)

20072 ‘NeW - mmo 6-cm:H5-pz: 30

mat: ZU - @




Bonecos goma e acucar

20069 new - @)

-0 'm




Batizado

26021C ‘New -EEI3-cm: L6,3xH3,6
pz: 60 (20x3) - mat: ZU - (&)

26021B NEw -HEII3-cm: L6,3xH3,6
pz: 60 (20x3) - mat: ZU - @)
10 pz




Comunhoes

a nuevo formato

27020C ‘new -mim 4
cm: L6,3xH3,6

pz: 60 (20x3)

mat: ZU - @)

0 Nuevo formato

27020B new -EET4-cm: L6,3xH3,6 - pz: 60 (20x3) - mat: ZU - @)

U

cm: H16
pz: 4 - mat: PO O

E 27021B -  new
[ cm: H16

pz: 4 -mat: PO ©






Bodas

28538 ‘NeW gme2-pz: 30

mat: ZU - @)

B

28534  new

28535  new
cm: H17,5 - pz: 2

cm: H17 - pz: 2
mat: PO © H7™ cm

mat: PO ©



b

28536 ' nNew
cm: H16,5 - pz: 2
mat: PO ©

|t

28537 new
cm: H16,5 - pz: 2
mat: PO ©




=

30635 «new

cm: L72xH42 - pz: 1
mat: PL ©
*@30/30/30cm

MATRIMONIO / Wedding / 365



Festas

21009 - g 8
cm: L10xH4 - pz: 120 - mat: WF



Festas

H max 7cm

L10xH7cm

25110 New - pz: 16Kit (9pz) - mat: PL ©

25000 « new
pz: 24Kit (2pz)
mat: PL ©



Disco in cialda - Wafer disc Disco in cialda - Wafer disc

40451  new 40449 new -
cm: @21- pz: 12 - mat: WF -

Decoshape - Wafer decoshape

40603 New -mm 8-cm:H5,5
pz: 600 - mat: WF

SMILEY
WORLD.

ABIWS @ 8 WL



Vestibiscotti
in pasta di zucchero
Cookie dress

40602 NEW - mm 6

cm: ©5,8 - pz: 12BlisterA4 (12pz)
mat: ZU - @)




CreamArt es tu aliado ideal para crear tartas Unicas y espectaculares,
igracias a la combinacion perfecta con ColorGel!

Descubra como exprimir
a tua melhor OMZZWM/

- Pronto a utilizar: rapido e facil de
J reidratar e montar

- - Facil de utilizar: a sua
cremosidade € ideal para criar
decoracdes e letras tanto com o
sac a poche como com o corneto
[ de papel.
—

31257  new
kg:1,8-pz: 4- @




Glaze Art com ColorGel torna-se uma tela para cores brilhantes e
vibrantes, permitindo-lhe esmaltar criacdes Unicas e espectaculares!

« Pronto a utilizar: facil e rapido de aplicar

- Brilhante e opaco: cores brilhantes e
saturadas: resultados visuais
impressionantes e profissionais

 Cores brilhantes e saturadas: resultados
visuais apelativos e profissionais

- ldeal para personalizagao:
perfeito com ColorGel e
ColorSpray para criar
sobremesas de gelado Unicas.

ver ol video
B,

31258 new - kg:1,65-pz: 2 - @



Drip Choc

o Cria o teu efeitogotas em poucos

minutos
:0g
CODICE COLORE ) @
23353 new VERDE . ) )

23352 wew vora @ e e

g:180 - pz: 1

A cor seca
rapidamente, ndo
escorre para o
bolo

Ideal para decorar
bases de aclcar e
de creme

Com tampa

y doseadora para
[ . um derrame
perfeito!

Glassa colorata
Pronta alluso per effetto drip

Colowred glaze
"eady to use for drip effect

www.modecor.it

e

O Mundo do
8 dlorael

Corar todas as massas, exceto
manteiga, chocolate e manteiga
de cacau

@ Food galzuring for decorations J
COLGRANTE AUMENTARE PEA DECORAZION!

PORPORA
23175 ‘new - (@



QUE CORAR ?

Color

XKle

Corante da massa de chocolate*, do substituto do chocolate e de todas as

massas gordas. ldeal também para produtos de pastelaria e glacés.

GLUTEN
FREE

4009

A
S
:

U

N

N\

ARSI CARASE | Pt bt for romring et matses

B
-

‘ ROSSO BORGOGNA

23329
®

a Pasta lipossoluvel

*O chocolate, uma vez colorido na massa, jd ndo pode ser chamado ou vendido como tal.

NEW

47 T4 MRS CEAASE « Pl schutie for roiouring et e

GIALLO LIME
23328

Nnacoes

NEW -@

‘GLUTEN
FREE

4008

A
S
:

\

N

A\

IRASE CRASAE . Pt nosuthe dor roipuring fat marses

GLUTEN
FREE

4009

A
N
S

]

.

MALLSE CRAAE . Fal Lol for rolouring faf marises

=

@ veroe Acqua

‘ BLU JEANS

23319 nNew

® &

23327

@

NEW



ColorVel

Manteiga de
cacau em

spray

CODICE COLORE

23330 new | VERDELME () @

23331 new corao (0

¥ IFs i AZZURRO
‘fu_;‘ . 23332 new CIELO
T - i
4t =
1= = 23333 nNew wa O e
{ Lo Modecor b
= L
= -
ColorVel i ColorVel ml: 250 - pz: 1
Colorane spray i o -
base burro di cacao %o Colorante spray ~
Cocoa butter based 3 mh base burro di cacao o
Spiay colounng T Cocoa butter based £
// E et spray colounng -
Tl
/‘_’_{/ =
] % z QUE CORAR ?
- Coloragao da superficie, com

efeito aveludado, de produtos
congelados

AL

TLLEAERY

L L,

: v
oy M Superfic] di semidredd
L E Pradoit cangeiati

TN Mt of pariat, MOUS

Wwrw modecorit ) m‘”ﬂ BENE ‘ o
SHARE pE
&




Colorspray

CODICE COLORE
23356  NEw AZZURRO )
23357 NEw ROSA °

ml: 250 - pz: 1

Modecor QUE CORAR ?
_ ColorSpray No caso destas 2 novas
Sormy food sakour | | cores, apenas adequadas
iu para a superficie de produtos
Vo de chocolate.
q Wevws. mogecor it . i "-
CODICE COLORE S)
23354 New panco () e °
23355 New PESCA [ J [ )

ml: 250 - pz: 1

QUE CORAR ?

Coloragao de qualquer superficie:
chocolate, produtos a base de
agucar, waffles, produtos de padaria,
natas, glacé, produtos a base de
gordura.

el

o

0

[=]

VER O VIDEO

ColorSpray

e alimentare spray &

oy foad colour

Waw.modecorit

LATO
S\»\\N\(

C

Ta¥

cecor |
ColorSpray

viante aimeantang Spray g
=pray lo ol colour

O

—

BIANCO
WHITE

=4
8 pasts di pucchetd

"Sram penE
“HAKE ME

Wiww.modecor.it



Stardust

QUE CORAR ?

Da um efeito brilhante a todas as superficies

/ Superficie

@ Da um efeito brilhante a todas
as superficies

Spray de purpurina
transparente a base de
alcool

<

Aodecor INE
Stardust '

Spray glitter

"ans parent gald

<= 23334 ‘new
) ml: 250 - pz: 1

Wi modecorit



ColorCioc

Modecor
ColorCioc

Colarante aljmentare
n burrg di caceo

9/

Coeon butter fond calow

A,
.lz..t'r.%m:imm‘

ol
i

)

ED

LR e LR AR E R AL RN

1
.

=+

ER L

ColorCioc

slarante alimentare
_ Inburro di caces
“Pe0s butter foad ¢olod!

]

RO
GOLD

LT
oaiy Buperfic in elpccoinie st

R NSt LA R R AR AR

e, 8 Surlyepy of chicghme 09 ‘}"
Oy

e modecor.t

base de manteiga de cacau

CODICE COLORE @
23344 new oo () e °
23345 < New veroe @ °
23346 New | GIALLO °
23347 < New ROSA ° °
g:150 - pz: 1

QUE CORAR ?

Coloragao da superficie

d
s

o chocolate e dos seus
ucedaneos

Conselhos

Para a utilizagdo em moldes,
acetatos e decoragdes de
superficie, o produto deve ser
temperado. Para utilizagdo com
aerdgrafo a quente, verter o
Colorciococ fundido (40-45°C)
diretamente na pistola.



ColorDust

/ Massa

® GLASAE

QUE CORAR ? GELATINA
TRANSPARENTE

Coloragao de superficies como
pastas de agucar, wafers,
chocolate, bolos e massa
quebrada.

Coloragao de massas
transparentes, tais como
glacés, gelatinas, isomalte.

COLORDUST ORO
23615

Creato con | created with

92159 pag. 59

/ Superficie

@® CHOCOLATE BRANCO E
PRODUTOS A BASE DE
GORDURA

COLORDUST ARGENTO
23667

Pé6 lipossoluvel de prateado

CODICE COLORE o)

i}
O

3t
{

&

o [®

23349 (NEW | avasua o

&

i

ColorDust
Foloranta alimentare
Fetteie caleu

- = .,

Tk

g:25-pz:1

o



CO I O FD u St 0 Versatil: para todos os produtos de panificagao

QUE CORAR ?

Coloragao de superficies e massas em
pasta de agucar, wafer, chocolate, pdo
de 16, bolo, massa quebrada, glacé,
geleias, produtos a base de agucar e
massas gordas em geral.

/ Superficie

@® CHOCOLATE BRANCOE
PRODUTOS GORDOS

/ Massa
©® GLASSAS E GELATINAS

COLORDUST PESCA
23348

Creato con | created with

92159 pag. 59

COLORDUST
CARTA DA ZUCCHERO

23350

0 Pé6 lipossoluvel cores pastel

CODICE  COLORE >

e ®

23348 NEw PESCA [ ]

CARTA DA
23350 ‘NeW. | 7(cCHERO g

23351 new | AR J

[ J
g
|
L - ‘3

1

i£
9
i
KEKP

A LE
A ;

g:25-pz:1 :’-*--mm.‘.t...wc

4 _:3;_,.

r S CI
W

!
i
!



Bases plastificadas para tartas

Novas bases de
qualidade superior
. com um design
iy’ refinado e uma

robustez superior
para as suas
® criagdes mais
quality

Bordo liso e
espessura de 1,2 cm

0 Embalagem individual

30660H 30661H 30662H 30663H 30664H
pz: 10 - mat: CT ° € UD: 3,47 € UD: 4,62 € UD: 6,13 € UD: 7,52

€UD: 2,89



® Modecor ltalianaS.r.l.
Via Gino Maggi 2
21030 Cuvio (VA) IT
Tel: +39 0332 658 311
FAX: +39 0332 651135

modecor@modecor.it
www.modecor.it n °YQUT||be
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