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Chocolate blister

92089  N-  2 -

cm: L2,6xH3,6 - pz: 90 (30x3) -G

92090  N-  3 -  

cm: L2,7x3,8 - pz: 90 (30x3) -G

92093  N
 3 - - 3,6g

cm: Ø3,5

pz: 90 (15x6) -GZ3

92122  N
 4 - - 2,9g

cm: L2,6xH3,4

pz: 72 (24x3) -G

Chocolate chablon

€ UD: 0,34

€ UD: 0,34

€ UD: 0,52

€ UD: 0,46



Chocolate blister

92106  N
 4 - - 2,2g

cm: Ø3,4 - pz: 72 (24x3) -G

92107  N -  4 - - 2,2g - cm: L3,4xH3 - pz: 72 (24x3) -G

92109  N -   4 - - 2,4g - cm: L3,2xH3,7 - pz: 66 (22x3) -G

92105  N
 4 - - 2,2g

cm: L2,7xH3,5 - pz: 72 (24x3) -G

€ UD: 0,45

€ UD: 0,45

€ UD: 0,45

€ UD: 0,40



COLORpower!
92110  N-  2

- 2,8g - cm: L3,8xH2,5 - pz: 64 (16x4) -G

Chocolate blister

€ UD: 0,47



92108  N-  5 - - 3g - cm: Ø3,8 - pz: 144 (24x6) -G

92140  N-   5 - - 4,5g

cm: L3,2xH4,2 - pz: 120 (20x6) -G

€ UD: 0,36

€ UD: 0,29



92111  N-  2 - - 8,6g

cm: L4,2xH5 - pz: 60 (15x4) -G

92113  N-  6

- 2,6g - cm: Ø3 - pz: 72 (24x3) -G

92120  N-  4 - - 2,4g - cm: L3/3,5 - pz: 72 (24x3) -GZ3

Chocolate blister

Sweet party vibes

€ UD: 0,77

€ UD: 0,49

€ UD: 0,45



Chocolate blister

92126  N-  4

- 6g/Kit - cm: L2,5xH4,3 - pz: 24 Kit (8kitx3) -G

1Kit =2pz  1 conf = 48pz
€ KIRT: 1,17



fantasticoEntra no mundo

 Modecor!

92153  N
- 13,2g/Kit - pz: 20 Kit (5kitx4) -G

1Kit =3pz  1 conf = 60pz

L5,1xH2,6cm

L3,7xH2,5cm L3,2xH3cm

€ KIT: 1,69



Chocolate blister

92158  N  2 - - 7,5g/Kit - pz: 20 Kit (5kitx4) -G

1Kit =3pz  1 conf = 60pz

92152  N-  3 - 

4,8g - pz: 72 (24x3) -G

L3,8xH4,5 cm

L3,3xH3 cm

L2,4xH3,1 cm

L2xH4,2 cm

Ø3 cm

let’s dive

€ KIT: 1,69

€ UD: 0,47



92134  N-  4 - - 5,8g - cm: Ø2,6 - pz: 96 (32x3) -G

Chocolate blister

Sfere 3D
3D spheres

92133  N- - 11,1g/Kit

cm: H max 5,3

pz: 20 Kit (5kitx4) -GZ3

1 Kit = 3pz  1 conf = 60pz

€ KIT: 1,69

€ UD: 0,62



92130  N- - 12,6g/Kit 

pz: 20 kit (5kitx4) -GZ392132  N- - 5,4g/Kit - pz: 32 kit (8kitx4) -G

92131  N- - 10,8g/Kit - pz: 25 kit (5kitx5) -G

1Kit =3pz  1 conf = 60pz

1Kit =2pz  1 conf = 64pz

1Kit =3pz  1 conf = 75pz

Ø3,3 cm

Ø3,7 cm

L4xH4,3 cm

L5,4xH2,6 cm

L2,5xH3 cm

Ø3,7 cm

L5,2x2,3 cm

L2,5xH5 cm

Chocolate blister

 € KIT: 1,24

€ KIT: 0,91 € KIT: 1,69



92117  N-  3

- 3g - cm: L4,6xH4 - pz: 45 (15x3) -GZ

92115  N-  3

- 4g - cm: L3,8 - pz: 48 (24x2) -GZ

92082  N-  - 2,2g - cm: L3,4xH3

pz: 72 (24x3) -GZ3
92069 N-  - 2,2g - cm: Ø3,4

pz: 72 (24x3) -GZ3

Chocolate blister

Decoração em relevo

€ UD: 0,78

€ UD: 0,68

€ UD: 0,46

€ UD: 0,46



92114  N-    - 5g

cm: Ø3,6 - pz: 45 (15x3) -GZ3

92092 N-  - 2,9g - cm: Ø3,4

pz: 72 (24x3) -GZ3
92159 N- - 3,7g - cm: L6,3xH2

pz: 64 (16x4) -GZ3

3 chocolates numa só caixa!

€ UD: 0,68

€ UD: 0,42 € UD: 0,50



Chocolate chablon

92123   N-  6 -

cm: L1,6xH1,5 - pz: 216 (54x4) -G

92136  N -  - cm: Ø2,2

pz: 160 (40x4) -GZ3

92121   N-  9 - 

cm: Ø2 - pz: 225 (45x5) -G

€ UD: 0,19

€ UD: 0,14

€ UD: 0,16



92104  N-  

cm: Ø2,5-5 - pz: 30Kit (5kitx6) -G

1Kit = 5pz - 1conf = 150pz

92103   N-  4 -  - cm: L2,8 - pz: 240 (40x6) -G

92102   N-  4 -  - cm: Ø2,8 - pz: 240 (40x6) -G

€ KIT: 1,13

€ UD: 0,18

€ UD: 0,16



92100  N- - cm: Ø2,5-5

pz: 30Kit (5kitx6) -GZ3

1Kit = 5pz - 1conf = 150pz

92101  N -  - cm: L9

pz: 76 (19x4) -GZ3

Chocolate chablon

92098  N- - cm: Ø2,8 - pz: 240 (40x6) -GZ3 92099  N - - cm: L2,8 - pz: 240 (40x6) -GZ3

€ KIT: 1,13

€ UD: 0,16
€ UD: 0,18

€ UD: 0,86



92156  N-  - cm: Ø2,5-5 - pz: 30Kit (5kitx6) -GZ3

1Kit = 5pz - 1conf = 150pz

92157  N -   - cm: L9

pz: 76 (19x4) -GZ3

Chocolate chablon

92154  N-  - cm: Ø2,8 - pz: 240 (40x6) -GZ3 92155  N -  - cm: L2,8 - pz: 240 (40x6) -GZ3

€ KIT: 1,13

€ UD: 0,16 € UD: 0,18

€ UD: 0,86



92096  N-  - cm: Ø2,5-5 - pz: 30Kit (5kitx6) -GZ3

92094   N-  - cm: Ø2,8 - pz: 240 (40x6) -GZ3 92095   N -  - cm: L2,8 - pz: 240 (40x6) -GZ3

1Kit = 5pz - 1conf = 150pz

92097  N - - cm: L9

pz: 76 (19x4) -GZ3

€ KIT: 1,13

€ UD: 0,16 € UD: 0,18

€ UD: 0,86



92137  N -  - cm: L2,8 - pz: 240 (40x6) -G

92116  N -  -G

92138  N - - cm: L9

pz: 76 (19x4) -G

92118  N -  -G

Chocolate chablon

92139  N-  - cm: Ø2,5-5 - pz: 30Kit (5kitx6) -G

92119  N-  -G

1Kit = 5pz - 1conf = 150pz

1Kit = 5pz - 1conf = 150pz

€ KIT: 1,13€

€ KIT: 1,13

€ UD: 0,18

€ UD: 0,86

€ UD: 0,18
€ UD: 0,86



Chocolate blister

92068  N-  8 - - 1,1g 

cm: Ø2 - pz: 96 (32x3) -GZ3

mini stelle
3D

€ UD: 0,35



92147  N-  4 -  - 7g

cm: H4~ - pz: 64 (32x2) -G

Chocolate blister

92148  N-G

92105  N
 4 - - 2,2g

cm: L2,7xH3,5 - pz: 72 (24x3) -G

€ UD: 0,62

€ UD: 0,62

€ UD: 0,40



92160  N -  8 - - 4g - cm: L4 - pz: 48 (16x3) -G

92162  N
 8 - - 1,8g

cm: Ø3~ - pz: 64 (32x2) -G

92161  N -  8 - - 7g 

cm: H4~ - pz: 64 (32x2) -G

€ UD: 0,
40

€ UD: 0,58

€ UD: 0,65



novas formas



31415  N- cm: L3,8xH2,7 - pz: 360 - GZ3

1 conf.= 30pz x 12 fogli
1 pack = 30pcs x 12 sheets

1 conf.= 12pz x 24 fogli 
1 pack = 12pcs x 24 sheets

Os novos formatos Golden Touch estão prontos a utilizar e são 
fáceis de transformar os bolos em obras de arte cintilantes!

31412  N- M3 - cm: Ø5,7 - pz: 288 - GZ3

€ UD: 0,24

€ UD: 0,18



11330 N - M4
cm: Ø5 - pz: 12 - mat: ZU -GZ

Flores açucar

€ UD: 3,25



Flores decorativas

11364V  -N pz: 1Kit (17pz) - mat: ZU -G

Ø5,5cm
pz4

Ø8cm
pz3

Ø6,5cm
pz3

Ø4cm
pz7

11301I N - pz: 1Kit(17pz) -O

Ø8cm
pz3

Ø6,5cm
pz3

Ø4cm
pz7

Ø5,5cm
pz4

€ UD: 3,74

€ UD: 3,74



11302D N- cm: Ø4 - pz: 36 - mat:O

11309D N- cm: Ø5 - pz: 18 - mat:O

11301D N- pz: 1Kit(17pz) -O

Ø5,5cm
pz4

Ø8cm
pz3

Ø6,5cm
pz3 Ø4cm

pz7

Ø4cm
pz7

€ UD: 1,82

€ UD: 2,60

€ UD: 3,74



*11349 N - cm: Ø4 - pz: 28 - mat: ZU G

*11347 N- cm: Ø7 - pz: 8 - mat: ZU G

*11345 N
cm: Ø9 - pz: 4 - mat: ZU G

*Producto disponivel a partir de Março

Flores Açúcar

€ UD: 2,21

€ UD: 3,12

€ UD: 4,03



*11340 N - M2 - cm: Ø10 - pz: 8 - O

*11341 N
M4 - cm: Ø6,5xH9

pz: 16 - O

Flores decorativas

*Prodocto disponivel a partir de Março

€ UD: 3,06

€ UD: 2,03



*11093 N -M2

cm: H14/11 - pz: 24 -O

Ramos decorativos

*Producto disponivel a partir de Março

€ UD: 1,26



40227  N -M4 - cm: H max 6 - pz: 24 - mat: ZU -GZ

Bonecos goma e açúcar

19051  N - M4 - cm: H3,5 - pz: 36 - mat: GE/ZU -GZ

20066  N
M3 - cm: H max 4
pz: 24 - mat: GE/ZU
GZ

€ UD: 3,74

€ UD: 1,17

€ UD: 1,88



20062  N- M4 - cm: H5 - pz: 36 - mat: ZU -GZ

20072  N- M6 - cm: H5 - pz: 30

mat: ZU -GZ

Bonecos goma e açúcar

€ UD: 1,58

€ UD: 2,12



20067  N
M3 - cm: H max 6

pz: 30 - mat: ZU -GZ

20068  N-GZ

20069  N-GZ

Bonecos goma e açúcar

€ UD: 2,12

€ UD: 2,12

€ UD: 2,12



26020 N-M4 - cm: H max 5,5 - pz: 24 - mat: GE/ZU -GZ

Batizado

26021C N-  3 - cm: L6,3xH3,6

pz: 60 (20x3) - mat: ZU -G

40 pz

10 pz

10 pz

26021B  N-  3 - cm: L6,3xH3,6

pz: 60 (20x3) - mat: ZU -G

40 pz

10 pz

10 pz

€ UD: 1,80

€ UD: 0,63

€ UD: 0,63



Comunhões

27020C N-  4

cm: L6,3xH3,6

pz: 60 (20x3)

mat: ZU -G

nuevo formato

27020B  N-  4 - cm: L6,3xH3,6 - pz: 60 (20x3) - mat: ZU -G

Nuevo formato

27021C -N
cm: H16

pz: 4 - mat: POO

27021B - N
cm: H16

pz: 4 - mat: POO

€ UD: 0,63

€ UD: 0,63

€ UD: 7,25

€ UD: 7,25



27019 -N
cm: H12 - pz: 12

mat: ZU -G

27018 - N-G

Crisma

€ UD: 2,58

€ UD: 2,58



28534 N 

cm: H17,5 - pz: 2

mat: POO

28535 N
cm: H17 - pz: 2

mat: POO 

Bodas

H7~ cm

28538 N M2 - pz: 30

mat: ZU - GZ

H7,5~ cm H7~ cm

€ UD: 2,47

€ UD: 12,50
€ UD: 16,00



28536 N 

cm: H16,5 - pz: 2

mat: POO

28537 N 

cm: H16,5 - pz: 2

mat: POO

€ UD: 11,00

€ UD: 11,00



30635 N 

cm: L72xH42 - pz: 1

mat: PL O
*Ø30/30/30cm

MATRIMONIO / Wedding / 365

€ UD: 75,00



21009 - M8

cm: L10xH4 - pz: 120 - mat: WF

Cria  a tua  menssagem personalizada

Festas

€ UD: 0,62



25000 N
pz: 24Kit (2pz)

mat: PL O

L10cm

Ø3,5cm

Festas

25110 N- pz: 16Kit (9pz) - mat: PL O

L10xH7cm

H max 7cm

€ KIT: 6,03

€ KIT: 2,38 



40449 N -Z

Disco in cialda - Wafer disc

40451 N
cm: Ø21 - pz: 12 - mat: WF -Z

Disco in cialda - Wafer disc

Decoshape - Wafer decoshape

40603 N-M8 - cm: H5,5
pz: 600 - mat: WF 

€ UD: 2,54

€ UD: 2,54

€ UD: 0,07



40602  N- M 6

cm: Ø5,8 - pz: 12BlisterA4 (12pz)

mat: ZU -G

Vestibiscotti 
in pasta di zucchero
Cookie dress

€ UD: 0,35



31257 N 
kg: 1,8 - pz: 4 -GZ

CreamArt es tu aliado ideal para crear tartas únicas y espectaculares, 
¡gracias a la combinación perfecta con ColorGel!

criatividade!Descubra cómo exprimir
  a  tua melhor

- Pronto a utilizar: rápido e fácil de 
reidratar e montar

- - Fácil de utilizar: a sua 
cremosidade é ideal para criar 
decorações e letras tanto com o 
sac a poche como com o corneto 
de papel.

1,8kg

€ KG: 21,18



31258 N - kg: 1,65 - pz: 2 -GZ

• Pronto a utilizar: fácil e rápido de aplicar

• Brilhante e opaco: cores brilhantes e 
saturadas: resultados visuais 
impressionantes e profissionais

• Cores brilhantes e saturadas: resultados 
visuais apelativos e profissionais

Glaze Art com ColorGel torna-se uma tela para cores brilhantes e 
vibrantes, permitindo-lhe esmaltar criações únicas e espectaculares!

ver ol video

• Ideal para personalização: 
perfeito com ColorGel e 
ColorSpray para criar 
sobremesas de gelado únicas.

1,65kg
€ KG: 10,79



A cor seca 
rapidamente, não 
escorre para o 
bolo

Ideal para decorar 
bases de açúcar e 
de creme

Com tampa 
doseadora para 
um derrame 
perfeito!

180g

g: 180 - pz: 1

CODICE COLORE Z G

23353 N VERDE  

23352 N VIOLA  

Cria o teu efeitogotas em poucos 
minutos 

Drip Choc

O Mundo do

Corar  todas as massas, exceto 
manteiga, chocolate e manteiga 
de cacau

PORPORA

23175 N-G

€ UD: 13,50

€ UD: 13,50

€ UD: 7,05



23319 N
GZ

BLU JEANS

23327 N
G

VERDE ACQUA

UM
de  combinações 

arcoiris

Pasta lipossolúvel

QUE CORAR ? 

*O chocolate, uma vez colorido na massa, já não pode ser chamado ou vendido como tal. 

GIALLO LIME

23328 N -G23329 N

G

ROSSO BORGOGNA

Corante da massa de chocolate*, do substituto do chocolate e de todas as 
massas gordas.  Ideal também para produtos de pastelaria e glacés.

€ UD: 14,74 € UD: 14,74
€ UD: 14,74 € UD: 14,74



ColorVel

ml: 250 - pz: 1

CODICE COLORE Z G

250ml

Manteiga de 
cacau em 
spray

QUE CORAR ?

Coloração da superfície, com 
efeito aveludado, de produtos 
congelados

23330N VERDE LIME  

23331N CORALLO 

23332N AZZURRO 
CIELO 

23333N LILLA  

PASTELLO

PASTEL

€ UD: 19,31

€ UD: 19,31

€ UD: 19,31

€ UD: 19,31



Colorspray
250ml

ml: 250 - pz: 1

CODICE COLORE Z G

23356N AZZURRO  

23357N ROSA  

VER O VIDEO 

No caso destas 2 novas 
cores, apenas adequadas 
para a superfície de produtos 
de chocolate.

QUE CORAR ?

Coloração de qualquer superfície: 
chocolate, produtos à base de 
açúcar, waffles, produtos de padaria, 
natas, glacé, produtos à base de 
gordura. 

250ml

ml: 250 - pz: 1

CODICE COLORE Z G

23354N BIANCO  

23355N PESCA  

QUE CORAR ?

P
TEPAS

ASTEL
LLO

€ UD: 22,48

€ UD: 22,48

€ UD: 24,00

€ UD: 19,31



250ml

23334 N
ml: 250 - pz: 1
GZ

QUE CORAR ?

Dá um efeito brilhante a todas as superfícies 

Spray de purpurina 
transparente à base de 
álcool 

Stardust

Superficie 

Dá um efeito brilhante a todas 
as superfícies 

€ UD: 30,00



base de manteiga de cacau

Coloração da superfície 
do chocolate e dos seus 
sucedâneos 

Para a utilização em moldes, 
acetatos e decorações de 
superfície, o produto deve ser 
temperado. Para utilização com 
aerógrafo a quente, verter o 
Colorciococ fundido (40-45°C) 
diretamente na pistola.

QUE CORAR ?

CODICE COLORE Z G

23344 N ORO  

23345 N VERDE 

23346 N GIALLO 

23347 N ROSA  

150g

g: 150 - pz: 1

Conselhos

ColorCioc

€ UD: 37,06

€ UD: 22,14

€ UD: 22,14

€ UD: 22,14



Coloração de superfícies como 
pastas de açúcar, wafers, 
chocolate, bolos e massa 
quebrada.
Coloração de massas 
transparentes, tais como 
glacés, gelatinas, isomalte.

Pó lipossolúvel de prateado

g: 25 - pz: 1 

25g

CODICE COLORE Z G

23349 N NERO 
LAVAGNA  

ColorDust

23667
COLORDUST ARGENTO

Creato con | created with
92159 pag. 59

23615
COLORDUST ORO

CHOCOLATE BRANCO E 
PRODUTOS À BASE DE 
GORDURA

GLASA E 
GELATINA 
TRANSPARENTE

Massa 

Superficie 

QUE CORAR ?

€ UD: 18,50



g: 25 - pz: 1 

CODICE COLORE Z G

23348N PESCA  

23350N CARTA DA  
ZUCCHERO  

23351N AZZURRO 
1837 

Pó lipossolúvel cores pastel

25g

ColorDust

CHOCOLATE BRANCO E 
PRODUTOS GORDOS

GLASSAS E  GELATINAS

Massa

PASTELLO

PASTEL

COLORDUST PESCA
23348

Creato con | created with
92159 pag. 59

COLORDUST 
CARTA DA ZUCCHERO
23350

Superficie 

Versátil: para todos os produtos de panificação

Coloração de superfícies e massas em 
pasta de açúcar, wafer, chocolate, pão 
de ló, bolo, massa quebrada, glacê, 
geleias, produtos à base de açúcar e 
massas gordas em geral.

QUE CORAR ?

€ UD: 16,44

€ UD: 16,44

€ UD: 16,44



30662H

Ø40

30663H

Ø45

30664H

Ø50

pz: 10 - mat: CT S

30660H

Ø30

30661H

Ø35

Embalagem individual
Bordo liso e 
espessura de 1,2 cm

Bases plastificadas para tartas

Novas bases de 
qualidade superior 
com um design 
refinado e uma 
robustez superior 
para as suas 
criações mais 
preciosas.

€ UD: 2,89

€ UD: 3,47 € UD: 4,62 € UD: 6,13 € UD: 7,52
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